Afetlerde Beslenme Akreditasyonu ' KIZILAY

: Yemek Uretim Tesislerinde Uygulanacak Genel Hijyen Kurallari

Yemek Uretim tesisleri, daima temiz ve iyi durumda bulundurulmali, tasarimi, yerlesimi ve boyutlari
acisindan yeterli temizleme ve dezenfekte islemleri yapilmasina elverigli olmali ve Ek-6 Turk Gida
Kodeksi Gida Hijyen Yénetmeligi'ne gore belirlenen asagidaki sartlari tagimalidir.

3.1 Genel Sartlar

e Asevinin gevresinde, tesisi olumsuz etkileyecek ve ¢apraz bulasmaya neden olabilecek kirletici
unsurlar (toz, koku vb) olmamalidir.

o Ylzeyler; Uzerinde kir birikmesine, yabanci maddelerin gida maddelerine bulasmasina,
yogunlasmis sivi veya kif olusumuna yol agmayacak sekilde tasarlanmalidir.

e Zararhlarin asevine girisi 6nlenmelidir.

e Ozellikle hazirlama béliimlerinde fiziksel tehlike olusturabilecek malzemeler kullaniimamali, bu
bdlgelerdeki pencere camlari plastik filmler ile kaplanmalidir.

o Atk su kanallar (drenajlar) kolay temizlenebilir, zararli (hasere, kemirgen vb) girisini, koku
cikisini ve atik sivilarin geri basmalarini dnleyecek sekilde olmalidir.

3.2 Personel Tuvaletleri ve Soyunma Alanlari

e Asevindeki tuvaletlerin suyu surekli olmali, kanalizasyon baglantisi bulunmali, higbir sekilde
Uretim ve depo alanlarina dogrudan aciimamalidir.

e Tuvaletlerde, sabun dispanserleri, hijyenik el kurutma (érnedin tek kullanimlik peceteler veya
el havlu rulolar) ve dezenfektan dispanserleri bulunmalidir.

e Personel icin personel soyunma alanlari saglanmaldir. is ve sokak kiyafetlerinin ayri ayri
saklanabilecegi sekilde yeterli sayida soyunma dolaplari olmalidir. Bu dolaplarin igerisinde gida
maddesi saklanmamalidir.

3.3 Havalandirma

o Asevi ve tuvaletler yeterli havalandirma dizenegine sahip olmalidir.

e Havalandirma sistemleri, duman, koku, is ve buharlagsmay:i giderecek, isiyi muhafaza edecek,
toz, kir ve zararl girisini dnleyecek nitelikte olmalidir. Filtreleri ve diger parcalari temizlemek
veya degistirmek Uzere rahatca erigilebilecek bir sekilde kurulmaldir.

o Pisirme ve buharli isiticilardan ¢ikan hava uretim tesisinden uzaklastiriimalidir.

¢ Temiz olmayan bir alandan temiz bir alana olabilecek hava akimlarindan kag¢iniimalidir.

3.4Su

e Igyerlerinde ilgili mevzuata uygun, suirekli yeterli miktarda, icme suyu niteliginde sicak ve soguk
su kullaniimahdir.

e Su tanklari; yagmur, kusg, zararli vb. girisine karsi korumali ve kontroll kolayca yapilabilecek
yerde bulunmali, duzenli araliklarla temizlenmeli, icindeki su mevzuata uygunlugu agisindan
laboratuvarda periyodik araliklarla kontrol edilmeli/ettiriimeli ve kayit altina alinmalidir.

3.5 Temizlik Ekipmanlari ve Dezenfeksiyon Maddelerinin Muhafazasi

o Temizlikte kullanilan alet ve ekipman, temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri gida maddelerinin
bulundugu alanlarin disinda uygun kapali yerlerde muhafaza edilmelidir.
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¢ Asevlerinde temizlik ve dezenfeksiyon amacina yonelik olarak kullanilan maddeler ile bazi gida
ve gida ile temasta bulunan madde ve malzemelerin givenilir hale getirilmesi amaciyla
kullanilan dezenfektanlar Saglk Bakanligindan onayli olmalidir.

o Temizlik ve dezenfektan maddeleri, karisikliga ve tehlikeli durumlara sebep olmamasi
acisindan bos gida maddesi veya karigim kaplarina konulmamalidir.

o Temizlik ve dezenfektan maddeleri gida ve gida ile temasta bulunan madde ve malzemelerden
ayri yerlerde muhafaza edilmelidir.

3.6 Teknik Donanim, Alet ve Ekipman

Gida maddelerinde kullanimina izin verilen alet ve ekipmanlar, tek kullanimlik kap ve ambalajlar
harig, temizlik ve dezenfeksiyona imkan verecek, gida maddelerinin olumsuz olarak etkilenme
riskini en aza indirgeyecek sekilde uygun malzemeden yapilmis olmalidir.

Makine, alet ve ekipmanlar kullanildiktan hemen sonra bekletiimeden temizlenmelidir. Uretim
alanlarinda Uretimde kullaniimayan alet, ekipman, makine ve malzeme bulundurulmamalidir.

3.7 Alet, EKipman ve Makineler

e (Gida maddeleri ile dogrudan temasta bulunan makineler ve aletler (6rnedin mikserler)
temizlenebilir, dezenfekte edilebilir olmalidir. Bu alet ekipman ve makineler, korozyona
dayanikli ve toksik olmayan malzemeden yapiimis olmalidir.

o Ekipman ve tasima kaplarinda korozyonu oénlemek icin kimyasal maddelerin kullaniimasi
gerektiginde, bu maddeler kullanma talimatlarina gére kullanilir.

o Gerekli olan makine ve aletlerin duzenli olarak kalibrasyon kontrolleri yapilmal ve kayit altina
alinmahdir.

3.8 Yardimci Ekipmanlar

e Yardimci ekipmanlarin muhafaza edildigi yerler kolayca temizlenebilir olmalidir.

e Temizlik igin, muhafaza yeri veya yakin gevresinde bir icme suyu baglantisi ve zeminde atik su
kanali bulunmalidir.

¢ Yikanmis ve yikanmamis karisim kaplari el ile sadece alttan ve distan tutulmalidir.

e (Gidalarin sunumu sirasinda kullanilan ekipmanlar kolay temizlenebilir, dezenfekte edilebilir
Ozellikte olmali ve Hijyenik bir sekilde afetzedeye sunulmalidir.

e Atiklarin taginmasinda kullanilan kaplar Gretimde kullanilan diger kaplardan farkl renkte ve
icindeki maddelerden etkilenmeyen yapida olmalidir.

e Yardimci ekipmanlarin zemin ile temasi engellenmelidir.

3.9 Temizlik ve Dezenfeksiyon

e Kaplar, aparatlar, makineler, alet ve ekipmanlar kullanilmadan 6nce ve kullanildiktan sonra
uygun temizlik énlemleri dogrultusunda temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

o Temizlik igin icme suyu kalitesinde su kullaniimalidir.

e Saglik Bakanhgi tarafindan kullanimina izin verilmig, gida sanayisine uygun deterjan, kimyasal
ve/veya dezenfektanlar kullaniimalidir.
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o Temizlik ve dezenfektan maddelerin kullanimlari sirasinda, gerekli ve uygun olan dozaja,
sicakliga ve etki slresine dikkat edilmelidir. S6z konusu temizlik ve dezenfektan maddelerinin
imalatcilar tarafindan kullanim usulleri hakkinda yapilan 6nerilere uyulmalidir.

o Temizlik ve dezenfektan maddelerinin bulundugu kaplar kolay anlasilabilecek ve okunabilecek
sekilde isaretlenmis olmalidir.

o Her temizlik isleminden sonra tim temizlik araglarinin kendileri de temizlenmelidir.

e Sogutucu batarya ve koérikler genellikle kiif sporlari icin bir ortam meydana getirdiginden,
dikkatli bir sekilde temizleme iglemine tabi tutulmalidir.

3.10 Atik Yonetimi

e Atiklar gida maddelerinin bulundugu mekanlarda yigiimalara meydan vermemek icin mimkin
oldugunca ¢abuk bir sekilde uzaklastiriimahdir.

e Atiklar Gzerleri 6rtllebilen kaplar icinde ¢op poseti vb. Maddelerin icinde toplanmalidir. Atik
kaplari Uretim alaninin digina ¢ikarilmamali, atiklar kaplarin icindeki ¢op posetleri ile Uretim
alanindan uzaklastirilmalidir

e Vardiya sonlarinda atik kaplar bosaltiimali ve temizlenmelidir.

e Atk kaplarin kapagi sikica kapatilmis olmali, gerektiginde dezenfekte edilebilir olmalidir.

e Gidaya herhangi bir bulasma olmamasi ve gidanin olumsuz etkilenmemesi i¢in gida
maddelerinin sevkiyati ile atiklarin ortamdan uzaklastiriimasi islemleri ayni zamanda
yapiimamalidir.

3.11 Personel Hijyeni

e Asevlerinde galisan kisiler uygun, temiz is kiyafetleri ve koruyucu giysiler ( bone, maske, galos,
eldiven vb) giymelidir. Bu giysiler kolay temizlenebilir olmali ve temiz tutulmalidir.

o Sokak kiyafeti ve sokak ayakkabilari ile Gretim alanina girilmemelidir.

e s kiyafetleri asevi diginda giyilmemelidir.

e Saclar mutlaka bone iginde tutulmaldir.

e Uretim ve hazirlama islerinde mutlaka agiz maskesi kullaniimalidir.

o Kisisel esyalar ve giysiler gidalarin iglendigi alanlarda bulundurulmamali, tGretim alaninda higbir
taki takilmamaldir.

e (Gidalarla taginmasi ihtimali olan bir hastaligi veya bulagici yara, deri enfeksiyonlari ve ishal
gibi hastaligi olan kigilerin isyerinde ¢alismasina izin veriimemelidir.

e Calisan personelin tirnaklari kisa ve temiz olmalidir.

e Eller iyice yikanmali ve dezenfekte edilmelidir.

e Tuvalet sonrasinda eller iyice yikanmali ve dezenfekte edilmelidir.

e Koruyucu eldivenler zamaninda yenileri ile degistiriimelidir.

e Uretim/isleme/hazirlama/sunum  giris noktalarinda bol miktarda koruyucu eldiven
bulundurulmalidir.

o Uretim/igleme/hazirlama birimlerinin giris yerlerine miUmkiin olmasi halinde dezenfektan
kuvetleri konmalidir.



